WINO MUSUJACE
PROSECCO FREIXENET

BIALE WYTRAWNE

0,75L, 11%

PROSECCO

SEAD MANE
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Wytacznie
w Carrefour

FRANCJA

POINAC
INACZY POLUBIC

Apelacja Montagny, najbardziej
wysunieta na potudnie apelacja
regionu winiarskiego Cote
Chalonnaise, jest catkowicie
obsadzona winorosla szczepu
chardonnay. Tamtejsze biate wina
o delikatnym aromacie owocow
i miodu naleza do przyjemnych,
Swiezych i mineralnych.

KARASIE
Z ZIOLAMI
I MASLEM

Sktadniki

+2 wypatroszone karasie
+kilka plasterkéw cytryny
+6 zabkoéw czosnku
* 2 tyzki masta ¢ sdl ¢ pieprz
+ kilka gatazek swiezej pietruszki
DOM +oliwa z oliwek

DE LA MADONE ) .
Sposéb przygotowania
M ER U Piekarnik rozgrzewamy do 190°C.
O N TAG NY .l c R Ryby doktadnie myjemy,
,%,, ﬁf—(,“%/& osuszamy, smarujemy oliwa,
ELLAT O N SRIGINE o EaEs solimy i pieprzymy.
Uktadamy na blasze wytozonej
SRAND viN DE BOURGOGNE papierem do pieczenia.
D FRANCE Do $rodka kazdej ryby wktadamy
- o T tyzke masta, 3 zabki czosnku,
- 2 plasterki cytryny i 2-3 gatazki
Swiezej pietruszki.
Pieczemy ok. 40 min.

WINO ZAWARTOSC Petne $wiezosci i finezji biate wytrawne

MONTAGNY ALKOHOLU wino z winogron szczepu chardonnay,
LE 13% ° 10 -14°C 0 jasnoz6ttym kolorze z zielonymi
TRAWNE ? & refleksami. W nosie ztozone i wyraziste,

z wyczuwalnymi nutami biatych kwiatow

0,75
Szt. 106, i limonki. Podniebienie obfite, dobrze
f ) - 4 zbalansowane, z aromatycznymi nutami
4 . @ cytruséw. Catosci dopetnia mineralny
e i dtugi finisz.
2 y, ze m+o'd{zfeim om nie‘[zeiwym alkoholu nie sprzedajemy.
‘-_— pe B




FRANCJA

Z KOLEBKI
FRANCUSKICH
WINNIC

Prowansja — tu zaczeta sig historia
francuskiego winiarstwa, kiedy
starozytni Grecy przywiezli tam

winoros| okoto 600 . p.n.e.
W Cotigniac znajduje sie Chateau
Camparnaud produkujacy
znakomite rézowe wina.

SPAGHETTI
Z KREWETKAMI
W SOSIE MASLANYM
Z CZOSNKIEM

Sktadniki

+200 g makaronu spaghetti
+250 g swiezych krewetek
+70 g masta+2 zabki czosnku
+ kilka tyzek posiekanej
natki pietruszki*sok z 1/2 cytryny
+ papryczka chili*sdl ¢ pieprz

Sposéb przygotowania

Makaron gotujemy al dente
w osolonej wodzie. Czosnek
siekamy, szklimy na masle,
wktadamy krewetki i smazymy
minute z kazdej strony, doprawiamy
solg i pieprzem. Dodajemy makaron
wraz z kilkoma tyzkami wody,
gotujemy przez chwile, dorzucamy
tyzke masta. Przektadamy na talerze,
na wierzchu uktadamy krewetki.
Posypujemy natka oraz chili.

WINO

;WV%

COTES DE PROVENCE

APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE

ZAWARTOSC

CI:IATEAU CAMPARNAUD ALKOHOLU
COTES DE PROVENCE 12,5% &" 12°C

ROZOWE
WYTRAWNE

SZt 075L

53,32/L

Wytacznie
w Carrefour

W“ DE FRANCE

Rézowe wytrawne wino ze szczepow
cinsault, grenache, rolle, tibouren,

o srednio intensywnej barwie z tososiowymi
refleksami i wisniowymi niuansami. W nosie
wyczuwalne Swieze aromaty cytrusow

i czerwonych owocow tacza sie

z balsamicznymi zapachami soku
sosnowego. Finisz wisniowy.

Informujemy, ze mtodziezy do lat 18 i osobom nietrzezwym alkoholu nie sprzedajemy. (» 3



Wytacznie

w Carrefour

FRANCJA

W HARMONII
Z PRZYRODA

Pierre Vidal, wtasciciel winnic
Cotes du Rhone Villages,
osobiscie uczestniczy we

wszystkich etapach tworzenia

win. W swoim ekologicznym
podejsciu do produkcji win
dazy do osiggniecia doskonatej
harmonii miedzy terroir,
klimatem i produkcja.

\

|
PIERRE VIDAL

STEK
Z ZIELONYM
SOSEM

Sktadniki:

*peczek pietruszki
+50 g orzeszkdéw pinii
*7 tyzek oliwy z oliwek

+ok. 400 g steku

*s6l e pieprz czarny

* pieprz czerwony

P1ERRE Sposéb przygotowania
Do blendera wktadamy orzeszki
pinii, pietruszke i 3 tyzki oliwy,
blendujemy na sos. Mieso
solimy, pieprzymy z kazdej strony
i oliwimy — po tyzce oliwy
z kazdej strony. Smazymy
na rozgrzanej patelni

5 min — 3 min z jednej strony,

2 min z drugiej. Dajemy miesu
chwile odpoczac.
Podajemy stek z zielonym
sosem, posypany czerwonym
pieprzem.

COTES DU RHONE VILLAGES

WINO BIO ZAWARTOSC Czerwone wytrawne wino o rubinowo-
PIERRE VIDAL ALKOHOLU -fioletowym kolorze. Kupaz szczepéw
99 COTES DU RHONE 14.5% &“ 16°C grenache, syrah i mourvédre o wyrazistym
CZERWONE ’ aromacie dojrzatych czerwonych owocéw,
— WYTRAWNE w tym czarnej porzeczki, stodkich jagdd
Szt. 0,75L ijezyn. Finisz dtugi, delikatny i korzenny.
43,99/L Wino bio Pierre Vidal Cétes du Rhone jest
odpowiednie dla wegan.

4 (B

Informujemy, ze mtodziezy do lat 18 i osobom nietrzezwym alkoholu nie sprzedajemy.



FRANCJA

MUSCAT PROSTO
Z FRANCYI

Muscat zawdziecza swoja
popularnos¢ Francuzom. Wino
z tego szczepu wyrdznia sie
intensywnym aromatem kwiatéw
pomaranczy, rozy
i geranium. Zapach wina jest na
tyle charakterystyczny,
ze doczekat sie nawet swojej
nazwy — muskatowy.

BABECZKI
MARCHEWKOWE
Z KREMEM

Skfadniki Ty

[L MAESTRO

¢ 2 szklanki startej marchewki
+230 g maki+1,5 tyzeczki proszku

do pieczenia ¢ 1/2 tyzeczki sody

oczyszczonej ¢ 2 tyzeczki soli

* 3 tyzki przyprawy korzennej

+ 3 jajka+*200 ml oleju
+200 g cukru+140 g serka

Smietankowego *100 g masta
(temp. pokojowa) ¢ 120 g cukru
pudru ¢ pistacje do posypania

DE FRANCE

Sposéb przygotowania

Olej, jajka, cukier i marchewke
miksujemy. Dodajemy suche
sktadniki, miksujemy az do powstania
gtadkiego ciasta. Przelewamy do
foremek i pieczemy przez ok. 25 min
w temp. 180°C. Serek, masto i cukier
puder ubijamy na puszysty krem.
Wystudzone babeczki dekorujemy
kremem i pistacjami.

o L

WINO ZAWARTOSC

9 9 IL MAESTRO MUSCAT ALKOHOLU
BIALE PR
POLSLODKIE 12,5% & 10°C
I 0,75 L

szt. 31,99/L

(0. 1]+

Informujemy, ze mtodziezy do lat 18 i osobom nietrzezwym alkoholu nie sprzedajemy.

Biate pétstodkie francuskie wino

o ztocistej barwie, wytworzone z winogron
szczepu muscat. Oferuje intensywny bukiet
egzotycznych kwiatéw.i owocow liczi.
Charakteryzuje sie przyjemna miodowa
stodycza i zbalansowana kwasowoscia.

® 5
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99

szt.

WINO
PORTAREI

BIALE
POLWYTRAWNE

0,75L
23,99/L

PORTUGALIA

PORTUGALSKIE
ODKRYCIA

W okresie wielkich odkry¢
geograficznych dochody
z produkcji wina pozwolity
Portugalczykom sfinansowac
dalekie wyprawy. Niech
spotkanie z portugalskimi
winami PortaRei bedzie
fascynujgcym i petnym smaku
odkryciem!

1745

PORTUGAL

DORSZ W SOSIE
3| CYTRYNOWYM

Sktadniki

+ 2 filety z dorsza *sok z cytryny
+ kilka plasterkéw cytryny
WHITE MEDIUM DRY *6 pomidorkow koktajlowych
+100 g zielonego groszku 70 g
masta *sol ¢ pieprz #10 kaparéw
z ogonkami ¢ oliwa z oliwek

Sposoéb przygotowania

Piekarnik rozgrzewamy do temp.
200°C. Filety myjemy, osuszamy,
kroimy na 10-centymetrowe
kawatki. Smarujemy oliwa
i posypujemy solg oraz pieprzem.
Wktadamy do piekarnika
i pieczemy 15-20 min. Na patelni
roztapiamy masto, dodajemy sok
z cytryny, przekrojone pomidorki,
plasterki cytryny, groszek
i kapary. Catos¢ podgrzewamy.
Upieczone ryby polewamy sosem
cytrynowym z dodatkami.

ZAWARTOSC Delikatne biate pétwytrawne wino

ALKOHOLU o jasnostomkowej barwie i aromatach

11,5% g 10 -12°C bia’rych{ owoc':éw, posréd ktérych mozna

wyczuc¢ przyjemne nuty cytrusowe.

W smaku lekkie, orzezwiajace, z mitym

finiszem. PortaRei White Medium Dry
powstato w rodzinnej winiarni Arcos

@ do Rei, w ktdrej juz od trzech pokoleri

produkuje sie te znakomite wina.

6 (» Informujemy, ze mtodziezy do lat 18 i osobom nietrzezwym alkoholu nie sprzedajemy.



PORTUGALIA

RODZINA
DOSKONALYCH
WIN

Producentem win PortaRei jest
uznana w Portugalii i na Swiecie
winiarnia Arcos do Rei, ktorej
realizowanym od lat celem
jest promowanie znakomitych
win portugalskich na arenie
miedzynarodowej.

VINHO TINTO

PORTAREI

1745

PORTUGAL

PIECZONY SER BRIE
Z ORZECHAMI
I MALINAMI

Sktadniki

¢ser brie #100 g malin
* Swiezy tymianek
+ kilka orzechow
pekan i wtoskich
+tyzka miodu

RED MEDIUM DRY

Sposéb przygotowania

Piekarnik rozgrzewamy
do temp. 190°C. Ser wktadamy
do foremki, przykrywamy
orzechamii $wiezym
tymiankiem. Zapiekamy
przez 5-7 min.

Po wyciagnieciu z piekarnika
posypujemy malinami
i polewamy miodem.
Podajemy na przyktad
z ulubionym pieczywem.

WINO ZAWARTOSC Czerwone potwytrawne wino o rubinowej
PORTAREI ALKOHOLU barwie i aromatach dojrzatych czerwonych
9 9 CZERWONE 12,5% g’ 14-16°C owocow. W smaku lekkie, harmonijne,
POLWYTRAWNE z delikatng kwasowoscig i miekkim
—— 0751 finiszem. Jak cata gama win z winiarni
Szt_ 23,99/ Arcos do Rei, PortaRei Red Medium Dry
@ bazuje na szczepach endemicznych, czyli
g uprawianych wytacznie w Portugalii.

Informujemy, ze mtodziezy do lat 18 i osobom nietrzezwym alkoholu nie sprzedajemy. (» 7



WLOCHY

M1LO8C po
SMAKU | NATURY

Wino Eco Gaia Prosecco
D.O.C. powstaje w duchu
dbatosci o przyrode.

W winnicach stosowane sg
wytacznie naturalne metody
ekologicznej uprawy
winorosli, a wina posiadaja
europejskie certyfikaty
organicznego pochodzenia.

PIZZA Z POMIDORAMI
Sktadniki (na 2 porcje)

+250 g maki pszennej
* 10 g Swiezych drozdzy 150 ml
cieptej wody ¢ 2 tyzki brazowego
cukru 500 g swiezych pomidoréow
w réznych kolorach ¢ szczypta soli
+sermozzarella ¢ Swiezy tymianek

Sposoéb przygotowania

Drozdze doktadnie mieszamy z cukrem
i 3-4 tyzkami maki, a nastepnie z woda,
zostawiamy w cieple pod Sciereczka
na 25 min, az zwiekszy objetosc
3-4 razy. Do drozdzy dodajemy reszte
maki i szczypte soli. Zagniatamy
na gtadko i dzielimy na pét. Ponownie
odstawiamy ciasto do wyrosniecia
na 20-30 min, az zwiekszy objetosc
1,5-2 razy. Piekarnik rozgrzewamy
do maksymalnej temperatury. Ciasto
watkujemy, uktadamy plasterki
mozzarelli i pomidoréw. Pieczemy,
az sie zarumieni, przez 10-15 min.
Podajemy ze swiezym tymiankiem.

WINO MUSUJACE BIO ZAWARTOSC Kupazowe wino prosecco o intrygujacej
ECO GAIA PROSECCO ALKOHOLU limonkowej barwie w 90% powstate na
BIALE 1% g 10°C bazie winogron odmiany glera, a w 10%
WYTRAWNE lokalnych odmian. W nosie rzeski aromat
0751 zielonych jabtek, brzoskwin i soczystych
35,99/L cytruséw. W ustach orzeZwiajgce, z idealna

energetyczng kwasowoscia.

e g _ev0e

\_ 8 (0 '_lnfo:rmujemy, ze mtodziezy do lat 18 i osobom nietrzezwym alkoholu nie sprzedajemy.




MOLDAWIA

PERLA MORZA
CZARNEGO

Purcari posiada status najstarszego

oficjalnego producenta wina

w Motdawii, przyznany w 1827 r.

przez cara Mikotaja I.
Od tamtej pory tradycyjnymi
metodami wytwarza jedne
z najlepszych win na swiecie,
ktore sg nagradzane podczas
konkurséw winiarskich.

CROSTINI Z KREWETKAMI
I PASTA Z PAPRYKI

Sktadniki

+250 g krewetek ¢ 3 papryki
+150 g stonecznika ¢ 2 zabki CHARDONNAY
czosnku *1/2 papryczki chili DE PURCARI
+oliwa * 2 tyzeczki posiekanej
pietruszki ¢ 1 mata bagietka
*sdlipieprz

Sposéb przygotowania

Kromki bagietki opiekamy
na kratce piekarnika przez 5 min
w 200°C. Cwiartki papryk bez pestek
pieczemy na papierze do pieczenia,
az zacznag czerniec. Po ostygnieciu
obieramy, dodajemy stonecznik,
szczypte solii pieprzu i blendujemy.
Krewetki doktadnie myjemy. Posiekany
czosnek i papryczke podsmazamy na
rozgrzanej oliwie, dodajemy krewetki
i — gdy sie lekko zarumienia
— pietruszke. Smazymy jeszcze przez
3 min. Na kromki bagietki naktadamy
po tyzce pasty i krewetce.

T T e——

O
jv‘é‘?: Xy
e

WINO PURCARI ZAWARTOSC Biate wytrawne wino o ztocistobursztynowej

CHARDONNAY ALKOHOLU barwie, powstajace ze szlachetnej odmiany

BIALE 13% g’ 10 - 12°C winogron chardonnay. Intensywny bukiet

WYTRAWNE dominujacych biatych peoniii kwiatu

0.75L @ pomaraniczy splata sie z ozdobnymi akcentami
SZt 37.32/L mango i ananasa. Na podniebieniu wyraziste

migdaty i wanilia, przechodzace w-dojrzate
mango z nuta debu.

Informujemy, ze mtodziezy do lat 18.i osobom nietrzezwym alkoholu nie sprzedajemy: (“ 9
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WINO
FREEWAY

ROZOWE
POLSEODKIE

0,75L
31,99/L

39

ROSE ZINFANDEL

FREEWAY

ZINFANDEL ROSE

ZAWARTOSC
ALKOHOLU

10,5% & 10°C

000®

USA

W SLONCUV
KALIFORNII

Stan Kalifornia jest
najwiekszym obszarem
produkcji wina w Stanach
Zjednoczonych i czwartym
na swiecie, po Wtoszech,
Francji i Hiszpanii.
Jest tam 1605 winnic,
ktére zajmuja ponad
208 tys. ha.

MINIBEZY Z MARAKUJA
Sktadniki

+4 jajka 200 g drobnego cukru
+2 marakuje * 250 g serka
mascarpone
*200 g Smietany 36%
+ listki miety *laska wanilii

Sposéb przygotowania

Nagrzewamy piekarnik
do 120°C (funkcja termoobieg).
Biatka ubijamy starannie
w suchej misce, dodajac
po tyzce cukru, az piana bedzie
bardzo sztywna i btyszczaca.
Blache wyktadamy papierem
do pieczenia. Rysujemy 4 okregi
o srednicy 12 cm i wyktadamy piane,
z gbrka, trzymajac sie linii. Bezy
suszymy przez ok. 30 min w lekko
uchylonym piekarniku, nastepnie
w 100°C przez ok. 50 min. Robimy
krem z mascarpone, $mietany
i wanilii. Naktadamy na wystudzone
bezy, na to potdwki marakui
i listki miety.

Rézowe pdtstodkie wino ze szczepu
zinfandel, ktdry jest niezwykle popularny
i uprawiany w wielu kalifornijskich
winnicach. Grona dojrzewajace

w tamtejszym storicu czynig wino lekkim
i owocowym. Delikatnie wyczuwalna
stodycz ze ztamana nutg kwasowosci
powoduje, ze trunek idealnie nadaje sie
jako aperitif.

Informujemy, ze mtodziezy do lat 18 i osobom nietrzezwym alkoholu nie sprzedajemy.



GOLDEN STATE
Z NAGRODAMI

Historycznym momentem
dla winiarstwa zza oceanu
okazata sie Wielka Degustacja
Paryska zorganizowana
w 1976 r. Po ogtoszeniu
wynikdw okazato sig,
ze w kategorii win biatych
i czerwonych zwyciezyty
wina kalifornijskie!

CROSTINI Z KREWETKAMI
| GUACAMOLE

Sktadniki

+400 g krewetek ¢ 2 awokado
*1/2 papryczki chili
+ 4 limonki ¢ 3 zgbki czosnku
+tyzka posiekanej pietruszki
+ mata bagietka ¢ oliwa

Sposéb przygotowania

Kromki bagietki opiekamy
na kratce piekarnika przez
5 min w 200°C. Krewetki myjemy.
Posiekany czosnek i papryczke
podsmazamy na rozgrzanej
oliwie, dodajemy krewetki
i — gdy sie lekko zarumienia —
pietruszke. Smazymy przez 3 min.
Miazsz z awokado skrapiamy
sokiem z 1limonki, dodajemy
przecisniety przez praske
czosnek, rozgniatamy widelcem
na gtadka mase. Naktadamy po
tyzce pasty i krewetce na kromki.
Podajemy z ¢wiartkami limonek.

WINO
FREEWAY
CHARDONNAY
BIALE
e WYTRAWNE
szt. 075L
31,99/L

FREEWAY

CHARDONNAY

ZAWARTOSC
ALKOHOLU

12,5% & 10-12°C

©S®e

Biate wytrawne wino ze szczepu
chardonnay, ktéry przywedrowat

do Stanéw Zjednoczonych z Burgundii

w XIX w. Kalifornijskie storice sprawia,

ze dojrzate grona czynia je lekkim

i orzezwiajacym. W smaku wyczuwalne
owocowe aromaty i nuty maslane. Idealnie
nadaje sie na spotkania towarzyskie.

Informujemy, ze mtodziezy do lat 18 i osobom nietrzezwym alkoholu nie sprzedajemy. (» 1



U CAUTIOUS ONE

{E . i
| Gewiiratraminer | Riesling |

Being cauthint [
smarts to enjoy U
You dont need T R
Jiame fun! Thrys webine !
about, so simply (10

Specific Origin

Wine haseq beverage
PREMIUM VEGAN

IRIES iﬂ Al

“nlla | 0.0%"

ZAWARTOSC
ALKOHOLU

0,0% & 10-12°C

0009

s

At -
POLWYTRAWNE
- 075L Fiss

S3065/ e

(o Lok g

AUSTRALIA

0% ALKOHOLV,
100% SMAKV

Wino bezalkoholowe
powstaje podobnie jak
prawdziwe w procesie

fermentacji soku z winogron,
zwanym winifikacja. Przed

zabutelkowaniem odwirowuje
sie z niego alkohol. Posiada

wszystkie zalety tradycyjnego
wina i jest niskokaloryczne.

PIECZONE MARCHEWKI
Sktadniki

+500 g matych marchewek
+ 2 tyzki oleju roslinnego *szczypta
cynamonu ¢imbir ¢ tymianek ¢ sél
*pieprz ¢+ tyzka miodu ¢ granat
+150 g miekkiego koziego sera,
np. rolady koziej, lub sera
gorgonzola ¢ gars¢ orzeszkdéw pinii
* kilka listkow miety

Sposéb przygotowania

Piekarnik rozgrzewamy do temp.
170°C. W miseczce mieszamy
wszystkie sktadniki marynaty

— przyprawy, olej i miéd. Marchewki
doktadnie myjemy i osuszamy.
Kroimy na podtuzne czesci.

W wiekszej misce doktadnie
mieszamy marchewki z marynata.
Wktadamy do naczynia
do zapiekania, posypujemy
kawatkami sera. Pieczemy
ok. 30 min. Podajemy z nasionami
granatu, orzeszkami pinii
i Swieza mieta.

Bezalkoholowy napéj wytwarzany

na bazie australijskiego biatego
wina, powstajacy z kupazu szczepow
gewdirztraminer i riesling.

Bogaty i peten swiezosci bukiet

z wybijajacymi sie aromatami stodkiej
gatki muszkatotowej, réz i przypraw.

I Informujemy, ze m+oc§ziezy'd"b‘lat 181 o_sobom'nietrzez’wym alkoholu nie sprzedajemy.



AUSTRALIA

WLOSKIE
POCHODZENIE

De Bortoli — australijska rodzinna 2 4
firma, ktéra w latach 80. byta o
jednym z pierwszych e

eksporterdw win australijskich.
Dzisiaj to jeden z dziesieciu

najwiekszych producentdw win
w tym kraju, z oferta ponad

150 win wzmacnianych,

deserowych i musujacych.

?"4’

SALATKA Z KURCZAKIEM
Sktadniki (dla 2 oséb)

+70 g rukoli 50 g ugotowanej
cieciorki ¢ 250 g pomidorkow ST Te21
koktajlowych #10 tyzek oliwy
z oliwek ¢ awokado ¢ piers SORT(
z kurczaka ¢sok z cytryny ¢ sl U N AR
¢ pieprz ¢+ tymianek ¢ szczypta ziét
prowansalskich *kietki buraka

Sposéb przygotowania FAMILY
N
Pier$ z kurczaka myjemy, SELECTIO
osuszamy i solimy. Kroimy G;:WURZTR“"“
w wiekszg kostke i podsmazamy RIESLING

na patelni, na koricu dodajemy
ziota prowansalskie. Myjemy
rukole, pomidorki kroimy na poét,
awokado na plasterki. Uktadamy
w stoiku warstwy — ugotowana
cieciorka, rukola, pomidorki,
awokado i kurczak. Oliwe
mieszamy z sokiem z cytryny,
szczypta soli i pieprzu oraz tyzka
tymianku, polewamy satatke.
Mozemy przyozdobic catos¢
kietkami, np. buraka.

WINO ZAWARTOSC Biate pétstodkie wino o ztocistej barwie,
DB GEWURZTRAMINER ALKOHOLU wytwarzane na bazie szczepow winogron
RIESLING 12% &" 8-10°C gewiirztraminer i riesling. Intrygujaca
BIALE kompozycja aromatéw przypraw, pizma,
POLStODKIE & ptatkéw réz z akcentami kwiatow
Szt 0751 . @ @ i dojrzatych owocéw cytrusowych. W smaku
31,99/L doskonale zréwnowazone, rzeskie i kragte,
@ @ z orzezwiajgcym cytrusowym finiszem.

Informujemy, ze mtodziezy do lat 18 i osobom nietrzezwym alkoholu nie sprzedajemy. (9 13



CHILE

WINO Z WIDOKIEM
NA ANDY

W winnicy Santa Alicia, usytuowanej
w dolinie Maipo u podndza
majestatycznych goér, panuje

mikroklimat idealny dla wzrostu
winogron. Obfitos¢ wody i storica
oraz oceaniczna bryza nadajg
produkowanemu tam winu
niepowtarzalny charakter,
ktdry jest doceniany na Swiecie.

PERLICZKI
W POMARANCZACH

Sktadniki

+ 2 perliczki bez podrobdéw
+sSwiezy tymianek ¢ pomarancza
i sok z 1/2 pomarariczy * 3 tyzki sosu
sojowego *sol, pieprz ¢ 3 tyzki miodu
* 2 tyzki masta ¢ tyzka oliwy
z oliwek ¢ papryczka chili

Sposob przygotowania

Piekarnik rozgrzewamy do temp.
180°C. Perliczki myjemy, osuszamy,
solimy i pieprzymy. Roztapiamy masto,
dodajemy oliwe, sos sojowy, midd,
listki tymianku i posiekana papryczke.
Smarujemy perliczki marynata. W
naczyniu do zapiekania uktadamy
kawateczki pomararczy
i perliczki, zalewamy sokiem
i przykrywamy folig aluminiowsa.
Pieczemy przez 40 min, usuwamy
folie, smarujemy resztka marynaty
i pieczemy kolejne 50 min,
kilkakrotnie smarujac marynata.

WINO ZAWARTOSC Biate wytrawne wino o intensywnie
SANTA ALICIA ALKOHOLU 76tte] barwie ze ztotymi refleksami.

9 9 RESERVA CHARDONNAY 1.5% g 10-12°C Ma wyrazisty, a jednoczesnie subtelny
BIALE ’ bukiet peten aromatéw owocéw
— WYTRAWNE cytrusowych, m.in. ananasa i mandarynki,
SZt. 0,75 @ @ z dodatkiem zielonego jabtka.

©®

14 (» Informujemy, ze mtodziezy do lat 18 i osobom nietrzezwym alkoholu nie sprzedajemy.




CHILE

WINIARSKA
IKONA CHILE

Szczep carménére — ciemna
odmiana winogron o gtebokiej
barwie i wyrazistym owocowo-

-ziotowo-paprykowym aromacie
— zostat mylnie sprowadzony
do Chile wraz z sadzonkami
merlota. W 1994 r. enolog
Jean-Michel Boursiquot odkryt,
ze to dwie rézne winorosle.

TATAR Z POLEDWICY CARMENERE
Z PRAZONA CEBULKA et R
1 OLEJEM SEZAMOWYM
Sktadniki

+300 g poledwicy wotowej
¢ czerwona cebula ¢ 2 szalotki

+ 3 duze kapary ¢4 tyzki musztardy
francuskiej * 2 tyzki sosu sojowego
+tyzka sosu worcestershire ¢ 2 tyzki

marynowanego mtodego imbiru

+skorka z limonki ¢ 3 tyzki oleju
sezamowego ¢ 2 z6ttka ¢ sdl ¢ pieprz

Sposéb przygotowania

Poledwice oczyszczamy i doktadnie
siekamy. Szalotke kroimy w pidrka
i prazymy na ztoty kolor. Czerwona
cebule, kapary oraz marynowany
imbir szatkujemy. Wszystkie sktadniki
oprdécz prazonej szalotki i zottka
mieszamy w misce, doprawiamy.
Na wierzch tatara wyktadamy zéttka
jaj oraz odrobine prazonej cebulki.
Skrapiamy olejem sezamowym
i Swiezo mielonym pieprzem.

WINO ZAWARTOSC Chilijskie czerwone wytrawne wino
SANTAALICIA ALKOHOLU o intensywnie rubinowej szacie z fioletowymi
9 9 RESERVA CARMENERE 13% &" 16°C odcieniami, powstajace na bazie winogron
CZERWONE szczepu carménere. Wyjatkowo bogaty
— WYTRAWNE smak zawdziecza unikalnemu potaczeniu
Szt. 0751 pikantnych nut oraz akcentéw dojrzatych
33,32/L @ @ @ sliwek, wanilii, kokosa i prazonego drewna.
“

Informujemy, ze mtodziezy do lat 18 i osobom nietrzezwym alkoholu nie sprzedajemy. (» 15
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: WYTRAWNE

o751
N 66,65/L

VALLE DE CASA

SAUVIGNON BLANC

2017/ Chile 1

————

ZAWARTOSC
ALKOHOLU

12% §10-12°C

Se®e

CHILE

KOLEBKA WIN
CONO SUR

Dolina Casablanca
rozposciera sie pomiedzy stolicag
kraju, Santiago, a chilijskim
wybrzezem. Warunki pogodowe
dyktuje tam prad peruwianski.
Mgta, zachmurzenie i chtodna
bryza korzystnie wptywaja na
uprawy winogron szczepow
biatych oraz pinot noir.

SALATKA Z SERA HALLOUMI,
QUINOA | ANANASEM

Sktadniki

+250 g sera halloumi
+150 g ugotowanej kaszy quinoa
+1/4 ananasa *1 opakowanie
roszponki ¢ kilkanascie pomidorkéow
koktajlowych Dressing: ¢4 tyzki pasty
tahini ¢ sok z 1/2 limonki ¢ tyzka oliwy
z oliwek ¢ zabek czosnku
+ tyzeczka miodu ¢ tyzka cieptej wody
*szczypta kuminu, soli, pieprzu
cayenne i pieprzu czerwonego

Sposéb przygotowania

Pokrojone plastry sera halloumi
grillujemy na patelni 2-3 min
z kazdej strony. Ananasa kroimy
w ¢wiartki, a pomidorki na potéwki.
Wszystkie sktadniki na dressing
blendujemy. Gotowa satatke
posypujemy ziarenkami czerwonego
pieprzu i polewamy dressingiem.

Biate wytrawne wino o urzekajacej
jasnozielonej barwie, stworzone na bazie
winogron szczepu sauvignon blanc. Unikalne
potaczenie intensywnych nut liczi, cytruséw
i zielonej trawy wzbogacajg akcenty biatych
kwiatéw. Ztozonemu bukietowi towarzyszy
Swiezy, trwaty, petny i intensywny smak.

L|sta sklepow jest dostepna w aplikacji Moj Carrefour.
‘i f m%od;]ezy do Iat18 i ‘osobom metrzezwym alkoholu nie sprzedajemy.

Infohmu dla Khemow 801 200 000 carrefour@galluppolska pl ¢
pon. - pt. wgodz 8.00 - 19.00, sob. - niedz. w godz. 9.00 - 17.00

infolinia nieczynna w niedziele wolne od handlu

- . — -

Informujemy, Ze nie prowadzimy sprzedazy wysytkowej ani akwizycji. Zdjecia niektérych produktéw moga
nieznacznie odbiegac od rzeczywistosci. Oferta wazna do wyczerpania zapaséw. Podane ceny zawieraja VAT.

1H17Cv1
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